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PROGRAMMA DEL CORSO

Direttore del corso:
Enologo Andreoli Luigi

Esperti relatori:
Aldrighetti Alessandro, D'Agostin Paolo,
Ugolini William

PRIMA LEZIONE
2 maggio 2022 - ore 20.30

Presentazione del corso.
Argomento della lezione:
TECNICHE D'ASSAGGIO

SECONDA LEZIONE
5 maggio 2022 - ore 20.30

Argomento della lezione:
VINIFICAZIONE IN BIANCO E IN ROSSO

TERZA LEZIONE
9 maggio 2022 - ore 20.30

Argomento della lezione:
STORIA DELLA VITE E DEL VINO

QUARTA LEZIONE
12 maggio 2022 - ore 20.30

Argomento della lezione:
VINI DA UVE PASSITE

QUINTA LEZIONE
16 maggio 2022 - ore 20.30

Argomento della lezione:
AFFINAMENTO - DIFETTI -
IMBOTTIGLIAMENTO

SESTA LEZIONE
19 maggio 2022 - ore 20.30

Argomento della lezione:
ABBINAMENTI CIBO E VINO CON UNO
CHEF DELL'ISTITUTO ALBERGHIERO
DI BARDOLINO

SETTIMA LEZIONE
23 maggio 2022 - ore 20.30

Argomento della lezione:
IL PROCESSO PRODUTTIVO DEGLI
SPUMANTI CON DEGUSTAZIONE

OTTAVA LEZIONE
26 maggio 2022 - ore 20.30

Argomento della lezione:
VINI D'ECCELLENZA - CONSEGNA
DIPLOMI - BRINDISI DI COMMIATO
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IL VINO:
IMPARIAMO A CONOSCERLO

\

SEDE DEL CORSO

Baita degli alpini
Via G. Campostrini 56, 37029 San
Pietro in Cariano

MODALITA' D'ISCRIZIONE

Ufficio Pro Loco San Pietro in Cariano
Via Ingelheim 7, 37029 San Pietro in
Cariano

Tel.: 045 770 1920

E-mail: info@valpolicellaweb.it

Le iscrizioni terminaranno una volta raggiunta

la quota massima di partecipanti

QUOTA DI PARTECIPAZIONE

€ 200 euro da intestare a Pro Loco di San
Pietro in Cariano (Sparkasse ag. San
Pietro in Cariano)

IBAN: IT91N 06045 59810 00000

5000 265
Acconto al momento dell'iscrizione di
100 euro.

La quota comprende:
e la tessera Socio Pro Loco 2022
e il materiale didattico in formato
digitale
kit bicchieri per assaggio vini
degustazione quattro vini/lezione
attestato di frequenza

Il corso avra luogo solo al raggiungimento
di un numero minimo di partecipanti.




